
SEAFOOD COMBO

TODAY’S SEAFOOD
AND OTHERS

Signature  
シグニチャー［ケイジャン］

Lemon Garlic  
レモンガーリック

Black Pepper Butter 
ブラックペッパーバター

ADDITIONAL MENU

Red Shrimp [5pcs]

Stone Crab [whole]

Black Tiger [5pcs]

Scampi Tail [1pc]

Red Snow Crab [300g]

Lobster [1/2 size]

Thorn Crab [2pcs]

アルゼンチン赤海老

ストーンクラブ

ブラックタイガー

鬼手長海老テール

紅ずわい蟹

オマール海老

いばら蟹

500

1,200

1,200

1,200

1,800

2,400

3,800

_____

__     

     ___     

____     

    __     

_______     

    ___     

Clams [150g]

Mussels [150g]

Octopus [120g]

Spear Squid [2pcs]

Cod [150g]

Pacific Ocean Perch [150g]

Scallop [5pcs]

Hard Clam [5pcs]

あさり

ムール貝

いいだこ

やりいか

鱈

アラスケメヌケ

帆立

はまぐり

500

800

800

900

900

900

1,200

1,200

_________________

______________

____________

_____

____________________

___

___________     

____     

2,500
［1～2名様］

For 1~2
3,800
［ 2～3名様］

For 2~3
4,800
［3～4名様］

For 3~4
7,000

S size M size L size XL size

［5～6名様］
For 5~6

Bacon [100g]

Okra [100g]

Potato [100g]

Corn [100g]

Broccoli [100g]

Bread [3pcs]

Cheese Sauce

ベーコン

オクラ

じゃが芋

コーン

ブロッコリー

ブレッド

チーズソース

500

300

300

500

500

200

400

________________

__________________

________________

__________________

____________

________________

____________

表示価格は税込となります。ディナータイムはテーブルチャージとしてお一人様400円を頂戴いたします。
The prices are including consumption tax. Please note that there is a cover charge of 400 yen at dinner time.

SAUCE or or 

好きな食材を追加して、オリジナルコンボをつくりませんか？

□
□
□
□
□

□
□
□
□

Red Snow Crab  紅ずわい蟹

Blue Crab  渡り蟹

Scallop  帆立

Red Shrimp  アルゼンチン赤海老

Mussels  ムール貝

Hard Clam  はまぐり

Thorn Crab  いばら蟹

Stone Crab  ストーンクラブ

Clams  あさり

□
□
□
□

Octopus  いいだこ

Scampi Tail  鬼手長海老のテール

Lobster  オマール海老

Pacific Ocean Perch  アラスカメヌケ

□
□
□

Bacon  ベーコン

Okra  オクラ

Cauliflower カリフラワー

□
□
□

Carrot  人参

Mushroom  マッシュルーム

Bread  ブレッド

□
□
□

Potato  じゃが芋

Corn  コーン

Broccoli  ブロッコリー



SEAFOOD A LA CARTE
Red Snow Crab

Lobster 1/2 size

Thorn Crab 2 pcs

紅ずわい蟹

オマール海老

いばら蟹

1,800

2,400

3,800

_________________________________________________     

___________________________________________________      

_______________________________________________     

Fresh Lobster  1/2 size

 Fresh Lobster  1 whole

活オマール海老 1/2 尾

活オマール海老 1尾

3,800

7,000

______________________________________      

_______________________________________     

Cocktail Shrimp

Mussel [Ceviche or Steamed with Wine]

Hard Clam [Ceviche or Steamed with Wine]

Scallop [Ceviche or Steamed with Wine]

Tuna & Salmon Poke

Lomi Lomi Salmon

カクテルシュリンプ

ムール貝［セビーチェ or ワイン蒸し］

はまぐり［セビーチェ or ワイン蒸し］

帆立［セビーチェ or ワイン蒸し］

マグロとサーモンのポケ

ロミロミサーモン

900

800

1,200

1,200

1,200

1,200

__________________________________________________

___________________

_______     

______________     

______________________________________     

__________________________________________     

MAIN DISH
Today's Grilled Fish

Scallops & Spinach Cheese Gratin [3pcs]

Stone Crab Paella

本日のグリルフィッシュプレート

帆立とほうれん草のチーズグラタン

ストーンクラブパエリア

1,800

2,500

1,100

___________________________________________________________

_________________________

_________________________________________________                     

DESSERT
Brulee NY Cheesecake

Milk Gelato
NYチーズケーキ ブリュレ仕立て

北海道ミルクジェラート フルーツ添え

800

800

__________________________________________________________

______________________________________________________________________________

SOUP
Seafood Clam Chowder

Bouillabaisse

シーフードクラムチャウダー

ブイヤベース

900

900

_________________________________________________________

___________________________________________________________________________

PASTA
Seafood Peperoncino

Seafood Clam Chowder Spaghetti

Pescatore

シーフードのペペロンチーノ

シーフードのクラムチャウダー スパゲティ

ペスカトーレ

1,200

1,500

1,500

__________________________________________________________

___________________________________

_______________________________________________________________________________

SUSHI ROLL
Vegetable Roll

Boston Roll

California Roll

Spicy Tuna Roll

Texas Roll

Rainbow Roll

ベジタブルロール［アボカド・きゅうり・ピンクロッサ・さつま芋］

ボストンロール［本ずわい蟹・サーモン・アボカド・いくら・クリームチーズ］

カリフォルニアロール［サーモン・アボカド・きゅうり・とびこ］

スパイシーツナロール［マグロ・アボカド・きゅうり・とびこ］

テキサスロール［うなぎ・クリームチーズ・アボカド・きゅうり］

レインボーロール［マグロ・サーモン・アボカド・クリームチーズ・きゅうり］

950

1,300

1,400

1,400

1,400

1,500

_________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________     

_____________________________________________________________________     

___________________________________________________________________     

_____________________________________________________________________________     

_______________________________________________________________________     

1 people

*Available from 2 servings.※2名様より承ります。

Focaccia フォカッチャ 300________________________________

Red Snow Crab
Blue Crab

Scallop
Shrimp

紅ずわい蟹

渡り蟹

帆立

有頭海老

Tuna Poke
Pana Shellfish

Hard Clam

マグロのポケ

パーナ貝

はまぐり

Red Snow Crab
Blue Crab

Scallop
Shrimp

Tuna & Salmon Poke

紅ずわい蟹

渡り蟹

帆立

有頭海老

マグロとサーモンのポケ

Pana Shellfish
Hard Clam

Thorn Crab
Scampi Tail

パーナ貝

はまぐり

いばら蟹

鬼手長海老のテール

シーフードプラッター 7種［1～2名様］

3,000Assorted 7
シーフードプラッター 9種［3～4名様］

5,600Assorted 9__________ __________

SEAFOOD PLATTER

SALAD
Classic Caesar Salad

Boston Crab Salad
クラッシックシーザーサラダ

ボストンクラブサラダ

950

1,200

______________________________________________________________     

______________________________________________________________          

APPETIZER
Guacamole

Burrata Caprese
紅ずわい蟹爪のワカモレ

ブラッターチーズのカプレーゼ

1,000

1,500

___________________________________________________     

_________________________________________     COLD

HOT

French Fries

Sweet Shrimp Frit

Calamari & Chips

Fish & Chips

Ajillo[Shrimp or Octopus or Squid or Mushroom]

Garlic Shrimp

Soft Shell Crab Frit

フライドポテト

甘海老のフリット バンバンソース

カラマリ＆チップス

フィッシュ＆チップス

アヒージョ［海老 or いいだこ or いか or マッシュルーム］

ガーリックシュリンプ

ソフトシェルクラブのフリット

700

950

1,200

1,200

1,200

1,200

1,800

____________________________________________________

__________________________________________

______________________________________     

_______________________________________________     

____     

_____________________________________________     

___________________________________     

Special

①Steamed : Butter Sauce / 蒸し：ブールノワゼットソース
②Harb Roasted / ハーブロースト
③Pasta : Boston Signature Sauce +500 / パスタ：ケイジャンチリトマト +500


